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Domaci pekarna na peceni chleba a pripravu tésta

Model 8650

1000-13009g

Model 8660

1300-1800g
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samostatné viko

petici forma

hnétac (2 ks)

plast’ spotfebite s postrannimi odvetravacimi otvory,
prostorem na peceni, oviadacim panelem a osvétlenym
displejem

mala odmeérka

davkovaci doza

pomicka pro vyjmuti hnétace (neni zobrazena)
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Tladitka oviadacho panelu kze oviadat pouze tehdy, jestlize je spotfebié zapnuty pomod splnade
pro zapnutifwypnuti,

I LCD DISPLEY ukazuje aktudini nastaven, pribéh programu a cas, ktery zhyvi do konce programu

=]

TLACITKO BRAUNUNG / stupef opedeni kiirky - prm nastaveni Zadaného stupné opefani

I TLACITKD ZEITWAHL |/ fasovd pledvolba — pro zadéni Sasu pii phedprogramovani (odicfery start)
v TLACITKD STUFE S stupeh — nikteré programy maf 2 podoty die hmotnost chieba

v TLACITHO MEND/ menu - pro vibir programu, viz kap, . Casowy pridbdh programd™

VI TLACITKO START/STOP - k zahdpeni a ukonfend priibéhu programu

VII  VLASTNI PROGRAM - pomod tatitka pro vibér pracowniha oydu (PROGRAMMABSCHNITT) & tladita pro
smibnu Easvitha intervalu [ZETTDAUER) dandhe pracoviibe ok



NAVOD K OBSLUZE

Dékujeme, zZe jste si zakoupili domaci pekarnu Mistr pekar- Backmeister.

Tésto na chléb je pfipravovano pomoci dvou hnétacl, a proto je dobfe propracované. Pekarna pracuje automaticky a
jeji ovladani je jednoduché. Tésto se hnéte ve dvou raznych smeérech, a pfisady jsou proto dobfe promiseny. Diky
vlastnimu programu muzete pfipravovat chléb rizné hmotnosti - maly a velky. Displej vzdy ukazuije, v jaké pracovni
fazi se program nachazi.

Domaci pekarna nabizi 9 pfedem nastavenych program( a 1 program vlastni, ktery si mizete definovat sami. Mistr
pekarVavn umozni odsunout zacatek peceni, tzn. Ze pribéh programu si mizete nastavit az 13 hodin pfedem a rano
Vas probudi viiné Cerstvé peceného chleba.

Pfipravte si sami

sveétly, tmavy a celozrnny chléb,

chléb z hotovych, zakoupenych smési,
chléb pro alergiky,

kolace,

tésto na cukrovi peCené v troubé,
dzem.
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TECHNICKE PARAMETRY-MISTR PEKAR 8650/8660

Model 8650 Model 8660
Vykon: 700 W -230V-50 Hz 700 W-230V -50Hz
Rozméry: 290 x 410 x 220 mm (v/§/h) 340 x 410 x 220 mm (v/§/h)
Hmotnost: 7.3 kg 7,5kg
Pecici forma: 223 x 127 x 115mm(d/S/h) 223 x 127 x 152 mm (d/$/h)

nepfilnavy povrch Quantanium® nepfilnavy povrch Quantanium®

Obsah: 1000 g - 1300 g chleba 1300 g - 1800 g chleba t
Pfivodni Sndra: 100 cm, integrovana 100 cm, integrovana
Plast” plech, natér plech, natér
Viko: umélohmotné, s prizorem umélohmotné, s prizorem
Vybaveni: +  9ulozenych programtis 1 vlastni program e

tlaCitko pro uréeni hmotnosti chleba+ moznost
nastavit stupen opeceni kiirky «  €asovac, funkce
odloZzeného startu - az 13 hod. » automat,
uchovavani tepla+ spina¢ pro za pnuti/vypnu ti

Prislusenstvi: 2 malé hnétace davkovaci 2 malé hnétace 2 velké
doza mala odmérka pomucka hnétac¢e davkovaci déza mala
pro vyjmuti hnétace navod k odmérka pomicka pro vyjmuti
obsluze s recepty hnétacde navod k obsluze s
recepty

ZMENA TECHNICKYCH UDAJU VYHRAZENA.

£69(C




BEZPECNOSTNI PREDPISY

Prectéte si prosim vSechny nize uvedené instrukce a navod uchovejte pro dalsi pouziti!
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Nedotykejte se horkych ¢asti spotfebice, vzdy pouzivejte chiiapky. Spotfebi¢ se pfi provozu zahfiva.
PFivodni $ndra ani spotfebi¢ se nesmi ponofit do vody ani jiné tekutiny.

V pfitomnosti déti dbejte zvySené opatrnosti!

Pokud spotfebi€ pravé nepouzivate, vypnéte ho pomoci spinace I/O a vytahnéte zastréku ze zasuvky. Stejné
postupuijte i v pFipadé ¢isténi. Pfed manipulaci s jednotlivymi Eastmi vy&kejte, aZz spotfebic zchladne.

Je-li poskozena pfivodni $idra, chova-li se spotfebi¢ nestandardné nebo vykazuje-li jiné znamky poskozeni,
prestante ho pouzivat. Obratte se na technicky servis dovozce, ktery spotfebi¢ zkontroluje a pfipadné
opravi. Nikdy neprovadéjte opravy sami, jinak ztratite narok na zaruku.

Pouzivejte vyhradné pfisluSenstvi doporu¢ené vyrobcem, jinak mize dojit k poSkozeni spotfebice. Spotfebic
pouzivejte jen za ucelem, k némuz je uréen.

Spotiebi¢ umistéte do takové pozice, aby nemohl sklouznout z pracovni plochy, napf. pfi
hnéteni tuhého tésta (zejména pracuje-li spotiebi¢ bez dozoru dle nastaveného programu).
Pokud je pracovni deska hladka, umistéte spotiebi¢ na tenkou gumovou podlozku, aby se
vyloucilo vysSe popsané riziko.

Je-li spotfebi¢ v provozu, zachovejte minimalni odstup 10 cm od okolnich pfedmétl. Spotrebic je uren
vyhradné k pouZiti v interiérech.

Zajistéte, aby se privodni Silira nedotykala horkych pfedmétl a aby nevisela pfes hranu pracovni desky
(nebezpecdi pro déti - mohly by za $idru napf. nevédomky zatahnout a ubliZit si).

Spotiebi¢ nesmi byt umistén na plynovém i elektrickém sporaku nebo na horké troubé ani v jejich
bezprostfedni blizkosti.

Dbejte zvySené opatrnosti pfi manipulaci se spotfebi¢em, obsahuje-li horkou tekutinu (zavareninu).

Formu na chléb za provozu nikdy nevyjimejte.

Predevsim pfi peceni svétlého chleba nedavejte do formy véts§i mnozstvi surovin, nez je doporuc¢eno. Pokud
tento pokyn nedodrzite, tésto nebude rovnomérné propecené nebo pretece z formy. Dbejte nasSich rad.
Pokud zkousite novy recept, zUstarte napoprvé vzdy nablizku, abyste mohli sledovat priibéh peceni.
Spotiebi€ nikdy nezapinejte, pokud v ném neni spravné nasazena forma a potfebné suroviny pro pfipravu
chleba.

PFi vyjimani bochniku z formy nepoklepavejte formou o hrany stolu nebo pracovni desky, aby se pedici
forma neposkodila.

Nevkladejte alobal ani jiné podobné pomdcky do spotfebice - nebezpedi pozaru, zkratu nebo Urazu
elektrickym proudem!

Neprikryvejte spotfebi€ utérkou - horko a para se museji uvolfiovat. Zistane-li spotfebi¢ zakryty hoflavym
materialem &i pfijde-li do kontaktu s nim (zaclony), hrozi nebezpeci pozaru.

Chcete-li péct chléb pFes noc, vyzkouSejte si recept pfedem, abyste se ujistili, ze pomér surovin je
vyrovnany a tésto nebude pfili§ tuhé i naopak fidké a Ze mnozstvi je adekvatni, a tésto tudiz nepretece z
formy.

Vyrobce nepiebira zodpovédnost za Skody vzniklé nespravnou manipulaci se spotiebicem ¢i jeho

pramyslovym uzitim.

UVEDENI DO PROVOZU

PFi vybalovani spotfebice se ujistéte, Zze je dodavka kompletni a spotfebi€ ani pfislusenstvi nejsou poSkozené.

Pfed prvnim pouZitim odstrarite vedkeré obalové materidly a pfedméty uloZené uvnitf pekarny.

Pecici formu pfed prvnim pouzitim omyjte teplou vodou s jemnym Cisticim prostfedkem a omyjte téz hnétace.
Zvnéjsku spotrebic otfete vihkym, dobfe vyzdimanym hadfikem. Spotfebi¢ se v Zzadném pfipadé nesmi ponofit do

vody.

V8echny Casti dobfe osuste. Pecici formu nasadte do spotfebice.

Zasurite zastrCku do zasuvky a spotfebi¢ zapnéte pomoci tladitka pro zapnuti/vypnuti. Spotiebi€ je nyni pfipraven
k provozu a Ize ho naprogramovat.

PFi prvnim pouziti se miize uvolfiovat slaby zapach, proto doporucujeme, nasadit do pekarny prazdnou formu (bez
hnétace) a zvolit program BACKPULVER (kypricipraSek), aby se odstranily pfipadné necistoty na topné spirale.

Poté Ize zahdjit viastni peceni.



OVLADACI PANEL
SPINAC PRO ZAPNUTI/VYPNUTI I/O

Slouzi k zapnuti, popf. vypnuti spotfebi¢e. Spina¢ se nachazi v dolni pravé ¢asti panelu.
Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte ho timto tlaCitkem, aby se prerusil pfivod el.
proudu, a pak vytahnéte zastréku ze zasuvky. Pfedvolba programu muize nasledovat az
poté, co spotiebi€ znovu zapnete.

TLACITKO START/STOP

Slouzi k zahajeni a ukonceni prabéhu programu.
Pomoci tohoto tlacitka muzete prerusit prabéh programu v jakékoli fazi. Tlacitko drzte stlacené, nez se

ozve signalni ton. Na displeji se zobrazi zakladni program ve své zahajovaci fazi. Pokud chcete pouzit
jiny program, vyberte ho pomoci tla¢itka MENU a znovu stisknéte START/STOP.

DISPLEJ

ZAKLADNI NASTAVENI: Jakmile zasunete zastréku do zasuvky, zobrazi se na
displeji doba trvani naposledy zvoleného programu.
Pokud nebyl spotiebi¢ dlouho pouzivan, zobrazi se
program BASIS, 3:30 - (&islo blika). Sipky ukazuji na
BASIS, stupen | a opeceni kiirky stredni.

Spotiebic je nyni pFipraven k provozu.

AT
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_.:'[ -I Pfi provozu signalizuje prdbéh programu €asovy udaj,
) % & jehoz hodnota se stale snizuje (doba dokonceni), a udaje

na displeji uvedené v angli¢ting, které znamenaji:
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PREHEAT = predehfivani: tekutina a suroviny se zahfeji na optimalni teplotu, je-li to potfebné.
KNEAD = hnéteni: na displeji se zobrazi vzdy v pracovni fazi hnéteni.

ADD = pfidani ingredienci: zazni signalni tén, ktery upozorfiuje, ze je mozno pfidat dalSi suroviny
RISE (1-3) = kynuti: signalizuje dilCi faze kynuti tésta.

BAKE = peceni: chléb se pece.

COMPLETE = hotovo: peceni je dokonéeno, muzete vyndat chléb z formy.

KEEP WARM = uchovavani tepla: pe€eny chléb Ize uchovat 1 hodinu teply.

CASOVAC

Programy (s vyjimkou BACKPULVER / kypfici prasek, SCHNELL/rychle, SCHNELL+TEIG / rychle+tésto,
SCHNELL+VOLLKORN / rychle + celozrnny chléb a KONFITURE/dZem) mohou byt zahajeny s ¢asovym odstupem. K
Casu, automaticky nastavenému v pfislusném programu, pfip. plus 1 hodina, po kterou je chléb po dopeceni
uchovavan teply, pfipoltéte hodiny a minuty, po jejichZz uplynuti ma byt zahajena pfiprava. Potfebny Casovy interval
zvolte v krocich po 10 min.

Priklad:

Je vecer 20:00 a rano v 7:00 chcete mit Cerstvy peceny chléb:

Suroviny dejte v uvedeném poradi do formy a umistéte ji do patficné polohy ve spotiebici. Dejte pozor na to, aby se
drozdi nedostalo do kontaktu s tekutinou.



Pomoci tlacitka MENU vyberte potfebny program, pomoci tlacitka pro stuper opec€eni kiirky IBRAUNUNG/ zadejte
zadany stupen opeceni a pomoci tlaCitka STUFE potfebnou velikost chleba. Pro pfiklad vezméme program 1 =
BASIS, STUFE II (vétsi chléb), ktery trva 3:30 hod.

Casovy interval (nyni je napf. 20:00 hod.), od naprogramovani pekarny do doby, kdy si piejete, aby byl chléb hotovy
(7:00 hod.), €ini 11 hodin.

Pomoci tlacitka ZEITWAHL/ Casova predvolba musite nyni opakovanym stisknutim navysit dobu programu v krocich
po 10 minutach na hodnotu 11 hodin. Jakmile se na displeji zobrazi pozadovana hodnota, stisknutim tlacitka
START/STOP zahgjite prlibéh programu.

Program sepne v¢as, abyste v 7 hodin rano méli Cerstvy chléb. Pokud chléb nevyjmete hned, jakmile program skonéi,
nasleduje 1 hodina, po kterou je chléb uchovan teply.

PFi pe€eni s odlozenym startem nepouzivejte suroviny, které se rychle kazi: mléko, vejce, ovoce, jogurt, cibuli a dalsi.

MENU

Pomoci tlagitka MENU Ize zvolit jednotlivé programy, které jsou blize popsany v nize uvedené tabulce , Casovy priibéh
programd’. Pouzivat m(izete tyto programy:
> Basis / zakladni program standardni program pro vSechny druhy chleba, zejm. svétly a ze
zakoupenych smési
Basis-Vollkorn / zakladni-celozrnny pro peceni celozrnného chleba

Basis-Teig /zakladni-tésto k pfipravé tésta

> Schnell/rychle pro rychlou pfipravu svétlého chleba a peciva ze zakoupenych
smési

> Schnell-Vollkorn / rychle-celozrn. pro rychlejsi pfipravu celozrnného chleba

> Schnell-Teig / rychle-tésto pro rychlejsi pfipravu tésta, napf. na pizzu

> Konfitare/dzem pro vareni dzemu a marmelady

> Backpulver / kypfi€i prasek pro pfipravu peciva, do kterého se pfidava kypf. prasek

> Hefekuchen / kynuty kola¢ k pfipravé sladkého kynutého tésta

> Eigenprogramm / vlastni program moznost definovat vlastni prib&h programu
blize viz kap. ,Vlastniprogram"

OPECENI KURKY

Pomoci tohoto tlacitka lze nastavit stupefi opeceni kirky: HELL/svétly - MITTEL / stfedné propeéeny -
DUNKEL/tmavy.

STUPEN
Pomoci tohoto tlacitka Ize nastavit v riznych programech hmotnost chleba (viz tabulka):

Model 8650 Model 8660
Stufe/st. | MenS$i chléb, cca 750 - 1000 g Mensi chléb, cca 1300 - 1500 g
Stufe/st. Vétsi chléb, cca 1000 - 1300 g Vétsi chléb, cca 1500 - 1800 g
VLASTNi PROGRAM

Tento program Ize pomoci tlaéitek PROGRAMMABSCHNITT / pracovni cyklus a ZEITANDERUNG / zména
€asu pfizpusobit individualnim pozadavkim. Podrobny postup je popsan v kapitole ,Viastniprogram".



FUNKCE DONACI PEKARNY MISTR PEKAR

ZVUKOVY SIGNAL

zazni

> poté, co byl spotiebiC pfipojen k el. siti a zapnut tlaitkem pro zapnuti/vypnuti, jako signal, ze
spotrebic je pfipraven k provozu a je mozno zvolit program,

> pri stisku vSech tladitek,

> béhem druhé faze hnéteni tésta jako signal pro pfidani seminek, suSeného ovoce, ofiskl a dalSich
pfisad.

> po ukonc&eni faze peceni pipa spotfebi¢ opakované béhem faze, kdy uchovava peceny chiéb teply,
jakozZto signal, Ze program je u konce.

OPAKOVANI PROGRAMU

Pokud za provozu pekarny dojde k vypadku elektrického proudu, ktery netrva déle nez 2 minuty, spotfebi¢ se
automaticky znovu zapne, jakmile je dodavka proudu obnovena, a pribéh programu pokracuje dal od mista, v némz
doslo k preruseni.

Pokud vypadek proudu trva déle nez 2 minuty a displej ukazuje zakladni nastaveni, je nutné pekarnu znovu zapnout.
To Ize provést jen tehdy, pokud pferuseni programu nenastalo pozdéji nez ve fazi hnéteni. Pak Ize pfipadné
pokrac¢ovat definovanim vlastniho programu - nastavit prdbéh zbyvajicich pracovnich cyklt - nebo zaéit znovu od
zacatku.

BEZPECNOSTNI FUNKCE

Pokud je teplota spotfebi¢e pfed zahajenim nové zvoleného programu stale pfilis vysoka (nad 40°C), objevi se pfi
novém startu na displeji Hot a 5x zazni signalni ton. Pokud tato situace nastane, vyjméte formu a pockejte, az
spotfebi¢ zchladne a bude se nachazet znovu na za¢atku ptvodné zvoleného programu.



PRUBEH PROGRAMU

NASAZENI PECICI FORMY

Pegici formu s nepfilnavym povrchem uchopte pevné KYNUTI TESTA

obéma rukama za okraj a nasadte ji presné do stredu Po posledni fazi hnéteni uzplisobi pekarna optimalni
podstavce v prostoru uréeném pro pedeni. Opatrné ji teplotu, aby t&sto mohlo kynout.

zatlacte smérem dol(, az se zacvakne. Pfipadné je
nutné pootocit pohonem pod formou, aby se forma
spravné zacvakla.

PECENI

Teplota a doba peceni se reguluji automaticky.

UCHOVANI TEPLOTY

Jakmile je pecivo hotové, opakované zazni signalni
ton, ktery znaci, ze chléb je mozno vyjmout z formy.
Zaroven zacina hodinovy interval, béhem kterého je
chléb uchovan teply.

UKONCENI PROGRAMU

Jakmile program skonci, vyjméte formu pomoci
chrapek a pecivo nechté ve formé 20-30 minut
odpocivat.

Oba hnétace pak nasadte na hnaci hfidel, pfipadné jimi otacejte kratkymi pohyby sem a tam, aby se zacvakly
(horni €ast hnaci hiidele musi vy€nivat pfiblizné 2 mm). Pfed nasazenim doporu€ujeme potfit otvory hnétace silnou
vrstvou kvalitniho 100% tuku, aby tésto pfi hnéteni a pe€eni nevniklo pod hnétace a nepfipeklo se. Zpusobilo by to
dal$i problém pf¥i vyjimani chleba z formy.

PRIDAVANI SUROVIN

Ingredience pfidavejte do formy v pofadi uvedeném na receptu. U typu tésta, ktera jsou velmi tézka, napf. s
vysokym podilem celozrnné nebo Zitné mouky, doporuujeme poradi pfisad zménit - nejprve drozdi, pak mouku a
tekutinu pfidat az na zaveér, aby se tésto dobfe prohnétlo.

VOLBA PROGRAMU

Pozadovany program zvolte pomoci tlacitka MENU. Dle programu nastavte téz pozadovany stupen (I nebo II,
dle mnozstvi) a stupen opeceni klrky. Pomoci ¢asovace Ize odloZit start. Pak stiskéte tlacitko START/STOP.

Pak nechté chléb opatrné sklouznout z formy (formou nepoklepavejte o hranu pracovni desky). Pokud se chléb z
formy neuvolni hned, pohybujte nékolikrat pohonem hnétace sem a tam, aby chléb vypadl. Pokud hnéta¢ uvizne v
peceném chlebu, pouZzijte na jeho uvolnéni pfilozenou pomucku. Hac¢ek zavedte na spodni strané jesté teplého chleba
do otvoru v hnétaci a pootocte jim na spodnim okraji hnétace. Pak hnéta€ opatrné vytdhnéte pomoci hacku nahoru. Je
poznat, na jaké strané se v chlebu nachazelo rameno hnétace.

PROMICHAVANI A HNETENI TESTA

Pekarna micha a hnéte tésto automaticky tak dlouho, nez tésto ziska spravnou konzistenci. Po prvni fazi hnéteni
nastava doba, kdy se tésto necha odpocinout, aby tekutina pomalu prosakla drozdi a mouku.



CASOVY PRUBEH PROGRAMU

BASIS

SCHNELL

VOLLK
ORN

+ TEIG

SCHNELL

+ VOLLKORN

KONFI-
TURE

BACK-
PULVER

KUCHE

N

Nastavitelna
hmotnost chleba,
stupen

— HEFE-

Stupen opeceni
klrky nastavitelny

Predvolba ¢asu

Pridani surovin,
signilni ton po 2.
fazi hnéteni, na
displeji ,ADD"

Celkovy €as v
hodinach

3:20

3:30

3:30 |3:40

1:50

1:58

2:08 |0:45

1:20

2:00

3:09

3:20

Cas v minutach:

Predehfivani, motor
nepracuje -ohfev
ON/OFF
(5s8/25s)

20

37 40

22

prede-
hfivani
15

1"

22

Pomalé michani
smérem doleva

1. hnéteni
smérem doprava

2. hnéteni stfidavé
doprava/ doleva
ohfev ON/OFF
(5s/25s)

13

13 13

16

20

20 16

michani
+ vareni
45

michani
168

13

13

1. kynuti ohfev
ON/OFF

45

45 45

45

45

Vyhlazovani tésta

2. kynuti ohfev
ON/OFF

18

18 18

45bez
ohfevu

7 15bez
ohrfevu

18

18

Vyhlazovani tésta

3. kynuti ohfev
ON/OFF

45

35 35

22 bez
ohfevu

25

35

39

39

Pegeni

55

62

55 62

55

55

80

56

56

Konec programu

odpoci-
nuti

Uchovani tepla
ohfev ON/OFF 20s /
10 s na 85°C

60

60

60 60

60

60

bez
ohrfevu
20

bez
ohfevu
16

60

60

Prabéh viastniho programu viz nasleduijici kapitola.




VLASTNI PROGRAM

Domaci pekarna Mistr pekar nabizi nékolik program( s moznosti rizného nastaveni (stupern opeceni klrky, hmotnost). Aby
pouziti tohoto spotfebice bylo jesté vSestrannéjSi a odpovidalo Vasim osobnim narokim, je pekarna navic vybavena viastnim

programem, ktery si mizete

sami nastauvit.

Diky vlastnimu programu mate moznost ménit pfedem nastaveny program v prabéhu jednotlivych pracovnich fazi ¢i nékteré
pracovni cykly zcela vynechat. Mate tedy k dispozici veSkeré moznosti pro individualni peceni chleba ¢i pfipravu tésta. Dbejte
prosim t&chto pokyntl k zakladnimu nastaveni a ovladani VLASTNIHO PROGRAMU:

INDIVIDUALNi PROGRAMOVANI

Program disponuje t&mito mozZnostmi volby:

Hmotnost chleba, nelze nastavit
stupen | a stupen Il

Predvolba ¢asu Ize nastavit
Opeceni karky Ize nastavit
Pfidavani surovin Zvuk. signal ano

ve fazi hnéteni

Vyrobcem prednastaveny

LHefekuchen / kynuty kolac
programu je mozno nastavit d

pribéh odpovida programu
. Naprogramovany ¢as prabéhu
le nasleduijici tabulky:

Celkovy cas 3:50

hod. /min.

Predehfrivani, ohfev ON/OFF

zakladni nastaveni 0:22

v intervalu od/do 0-30 min.

Hnéteni

zakladni nastaveni 0:18

v intervalu od/do 0-30 min.

1. faze kynuti

zakladni nastaveni 0:45

v intervalu od/do 0-120 min.
(2:00 hod.)

2. faze kynuti

zakladni nastaveni 1:25

v intervalu od/do 0-120 min.
(2:00 hod.)

3. faze kynuti

zakladni nastaveni OFF

v intervalu od/do 0-120 min.
(2:00 hod.)

Peceni

zakladni nastaveni 1:00

v intervalu od/do 0-60 min.
(1:00 hod.)

Uchovani tepla

zakladni nastaveni 1:00

ON/OFF OFF nebo
1:00 hod.

Pracovni postup:

Pomoci tlacitka MENU zvolte EIGENPROGRAMM /
viastni
program.

Stisknéte tlacitko PROGRAMMABSCHNITT /
PRACOVNI

CYKLUS. Displej nyni ukazuje prvni pracovni
cyklus

predehfivani/PREHEATa ¢as nastaveny pro tuto fazi 22
min.

Pomoci tlagitka ZEITANDERUNG / ZMENA CASU
muzete

opakovanym stisknutim nastavit ¢as az na max. 30
min.

Pokud chcete Cas zkratit, stisknéte tlacitko znovu, jakmile
se

na displeji ukdze hodnota 30 min., odpocitavani zacne
znovu

od 0 a mlzete tak nastavit napf. 10 min. Nastavitelny
Casovy

interval pro kazdy pracovni cyklus udava
predchazejici

tabulka. Pokud chcete nékterou pracovni fazi zcela
vynechat,

stisknéte tladitko ZEITANDERUNG a vydkejte, az se
na

displeji zobrazi OFF.

Jednim stisknutim tlacitka PROGRAMMABSCHNITT
pak
potvrdite zadanou zménu.

DalSim stisknutim tlacitka PROGRAMMABSCHNITT
prejdete

k nastaveni dal$iho pracovniho cyklu. Nabidka je
zobrazena

na disleji.

Pokud  nékolikandsobnym  stisknutim  tlacitka
ZEIT

ANDERUNG prekrogite maximalini nastavitelny éas
daného

pracovniho cyklu (viz tabulka), zobrazi se na displeji OFF,
a

tato pracovni faze bude v pribéhu programu vynechana.

Kdykoli u€inite néjakou zménu, musite kazdy pracovni
cyklus

potvrdit stiskem tlacitka PROGRAMMABSCHNITT,
prestoze

jste danou fazi neménili.

Pokud jsou vSechny pracovni cykly dle VaSeho
pFani

pozménény, pfip. potvrzeny, ukazuje displej zahajovaci
fazi

predehfivani/P/?5/547'.

Stisknutim tlacitka STOP opustite editor pro
nastaveni

vlastniho programu. Na displeji se zobrazi celkovy
Cas

prabéhu pravé nastaveného programu, ktery
zahdjite

stisknutim tlacitka START.



Jako priklad vyuZiti vlastniho programu uvadime dva vyzkouSené recepty:

Tvarohova Stola

Model Model

Tento recept je ur€en k peceni chleba pomoci
pfednastaveného vlastniho programu.

8650 8660
Prisady na Stolu s 700 g 1400 g Kiupavy svétly chléb
hmotnosti - — = v ™ < e,
- 1 2 TIP: Chléb je zvlast chutny, kdyz do tésta pFidate

vejce 1V2 Izice kminu.
tvaroh, 20 % tuku 1259 2509 Model Model
rum 2 Vilzice |5 lzice 8650 8660
hotky mandiovy olej 2kapky |4 kapky Hmotnost cca 680 g 900g
citron, $tava a nastrouhana Vi 1 citron voda 250 mi 280 mi
kdra citronu PSenicna mouka 5009 6759
rozpu$téné maslo 90g 18049 maslo 209 30g
pSenitna mouka 2509 500 g sul 1 1Zicka V/i 1ZiCky
rozinky 60g 125¢g susené drozdi °A balicku 1 bal.
sekané mandle 609 1259 Vlastni program:
mleté liskove ofisky 60g 1259 zakladni nastaveni
citronat 209 409
prasek do pediva 3A bal. V/2 bal. Pribéh programu odpovida zakladnimu nastaveni.

m > Soeik 3 Soeik Pokud mate z minula uloZeny jiny vlastni program,
sd i _ ,spe Y Spetky vratte se znovu k zakladnimu nastaveni. Definovani
vanilkovy cukr Vibal. 1 bal. zakladniho nastaveni viz predchozi strana. Program
cukr 100g 2009 musi ukazovat ¢asovy udaj 3:50.

Vlastni program: hnéteni = 20 Minuten

Pracovni postup:

Nastavte ¢asy jednotlivych pracovnich fazi, jak bylo
popsano vyse:

 PREHEAT na, OFP« KNEADna,20"+ RISEI-
Rise Il na ,,OFP « BAKE na,,OFP +« KEEP WARM

na ,,OFF\

Po uhnéteni vyjméte tésto ze zasobniku a vytvarujte

ho do podoby Stoly. Peeme na 180°C, v horkovzdusné
troubé& na 160°C asi 60 minut.




Pesici formu a hnétaé omyjte pfed prvnim pouzitim vlaznou vodou s jemnym gisticim prostfedkem. Casti pislugenstvi umistované do
spotfebi¢e musi byt naprosto suché.

Pred Cisténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Spotfebi¢ nechté nejprve asi pul hodiny zchladnout, nez ho zacnete Cistit Ci
ukladat nebo pokud ho chcete znovu pouzit k pe€eni chleba &i pfipravé tésta.

VIhkym hadfikem odstrarite vSechny zbylé suroviny a drobky z vika, peciciho prostoru i celé pekarny. Spotrebi€ se nesmi ponofit do
vody! Nikdy nenalévejte vodu do prostoru uréeného k peceni! Aby Cisténi bylo snazsi, sejméte viko - otocte jim o 40° a pak ho
sejméte.

Formu na peceni otfete zvnéjSku vihkym hadfikem. Uvnitf ji Ize myt vodou s malym mnozstvim disticiho prostfedku. Formu nenechavejte
dlouho ponofenou ve vodé. K €isténi pouzivejte jemné Cistici prostfedky, v Zadném pFipadé chemické Cisti€e, benzin &i Cistici prostfedky
urcené na trouby nebo hrubé pisky, které by mohly povrch poskrabat.

Hnétac i hnaci hfidel omyjte vzay ihned po pouziti. Pokud hnéta¢ zistane ve formé, je téZké ho pozdéji vyjmout. V daném pfipadé
nalijte do zasobniku asi na 30 min. teplou vodu a pak hnéta¢ vyjméte.

Pecici forma je opatfena kvalitnim nepfilnavym povrchem QUANTANIUM®. K jejimu €isténi proto nepouzivejte kovové predméty, které by
mohly povrch poskodit. BEZné je, Ze se po ¢ase zméni barva povrchové Upravy, jeji funkénost vSak zUstava beze zmény.

Pfed odlozenim spotfebiCe k uskladnéni se vzdy ujistéte, Ze zcela zchladl, je €isty a suchy. Viko spotfebiCe zaviete.



